
Volume: 

70 cl                                                  

TAV :  

44,7 % Vol
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UN ASSEMBL AGE C OMPLEXE ET GOURMAND 

Nuée ardente est  un rhum issu de l ’assemblage complexe de 11 rhums d ’exception 

ayant séjourné en fûts de chêne entre 6 et  22 ans.

La cuvée connaît  ensuite un nouvel  af f inage en foudre de chêne français ayant pré-

cédemment contenu de l ’eau de v ie de Cognac.

DÉGUSTATION

Sa robe,  br i l lante d ’un acajou intense,  développe des ref lets dorés et  cuivrés.

Son nez gourmand est  caractér isé par des arômes de fruits  et  de régl isse ponctué par 

de subti les notes de vani l le bourbon et de torréfact ion.

En bouche une r iche explosion aromatique offre des tannins souples et  évolue sur 

des pointes d ’épices et  de cacao gr i l lé .

En f inale,  des notes de fruits  conf i ts  et  de menthe poivrée s ’épanouissent dans une 

savoureuse longueur.


